
menu
Minestra di zucchine
ズッキーニのポタージュ

Insalata di verdure di stagione
con cinque tipi di condimenti
本⽇採れたて野菜のサラダ 5種のトッピングと

Bransino in padella alla salsa di burro
スズキのソテー 焦がしバターソース

Arrosto di maiale con verdure di stagione

国産豚ロースのロースト プーリア産レモンオイル⾵味

Semifreddo di argumi con gelato di mango
柑橘のセミフレッド マンゴーのジェラート添え

Caffe
⾷後のお飲み物

Tagliolini al pomodoro fresco e basilico

⾃家製タリオリーニ フレッシュトマトソース

Aria

メニューは�て⼀例です。仕�れ状況により内�は異なります



menu
Minestra di zucchine
ズッキーニのポタージュ

Tonno marinato alle erbette 
con caponata di melanzane
マグロの⾹草マリネ シチリア⾵ナスのカポナータ添え

Nodino di maiale alla salsa tonnata con
insalatina di finocchio
国産豚ロース⾁の冷製トンナータソース 
ウイキョウのサラダ添え

Risotto al parmiggiano con pesce 
“HAMO” e “EDAMAME”

軽く炙ったハモと⼋尾枝⾖のリゾット

Semifreddo di argumi con gelato di mango
柑橘のセミフレッド マンゴーのジェラート添え

Caffe
⾷後のお飲み物

Tortelli di mais al burro e parmiggiano con
tartufi di estate

トウモロコシのトルテッリ 夏トリュフがけ

Bransino in padella alla salsa di burro
スズキのソテー 焦がしバターソース

Scamone di “WAGYU” alla griglia con
verdure di stagione
⿃取和⽜ラムシンと旬野菜の薪⽕焼き

Tagliolini al pomodoro fresco e basilico
⾃家製タリオリーニ フレッシュトマトソース

Acqua

メニューは�て⼀例です。仕�れ状況により内�は異なります



menu
Minestra di zucchine
ズッキーニのポタージュ

Tonno marinato alle erbette 
con caponata di melanzane
マグロの⾹草マリネ シチリア⾵ナスのカポナータ添え

Nodino di maiale alla salsa tonnata con
insalatina di finocchio
国産豚ロース⾁の冷製トンナータソース 
ウイキョウのサラダ添え

Risotto al parmiggiano con pesce 
“HAMO” e “EDAMAME”

軽く炙ったハモと⼋尾枝⾖のリゾット

Semifreddo di argumi con gelato di mango
柑橘のセミフレッド マンゴーのジェラート添え

Caffe
⾷後のお飲み物

Tortelli di mais al burro e parmiggiano con
tartufi di estate

トウモロコシのトルテッリ 夏トリュフがけ

Astice in Padella con Salsa di Burro
オマール海⽼のソテー 焦がしバターソース

Scamone di “WAGYU” alla griglia con
verdure di stagione
⿃取和⽜ラムシンと旬野菜の薪⽕焼き

Tagliolini al pomodoro fresco e basilico
⾃家製タリオリーニ フレッシュトマトソース

Luce

メニューは�て⼀例です。仕�れ状況により内�は異なります


